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Alte Schulstube
aus dem Jahr 1828
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Nachservice gibt es nur bei
Cesellschaftsessen.
Bei uns geht trotzdem niemand hungrig vom
Tisch.

Gaste mit Hunger bestellen eine grosse
Portion zum sclben Dreis. (Mchr Beilage)
Géste die am Verhungern sind bestellen eine
Riesenportion, auch zum selben Dreis.
(Doppelte Portion)

Fs kann nicht eine Riesenportion fiir mehrere
Géaste bestellt werden.

Reservierte
Dlatze werden 15 Min. nach
Nichterscheinen
neu besetzt.




Alternativ kdnnen &ie zu unseren
&peisen cine andere Gauce wahlen.
Siche:
JHausgemachte Gaucen’
hinten in der Karte

Schweineschnitzel mit Rahmsauce

Mi Pommes oder Nudeln Tr. 22.50
Mit Rsti natur oder Kartoffelstock Fr. 27.00 mit Bauernrosti Fr. 28.00




Fleischvogel mit Jagersauce

Wurstbrit (Schwein/Kalb) mit Rindflcisch umwickelt, Mit Dommes oder Nudeln Fr. 22,50
Mit Rosti natur oder Kartoffelstock Fr. 27.00 mit Bauernrosti Fr. 28.00

Bauernbratwurst @chwein 1509 oder Kalbsbratwurst 130

Mit Pommes oder Nudeln Fr. 14.50 Mit Rosti natur oder Kartoffelstock Fr. 19.00,
mit Bauernrosti Fr. 20.00 (Sauce zur Lrganzung siche hinten)




Daniertes Schnitzel

(Poulet oder &chweinefleisch) Mit Pommes, oder Nudeln Tr. 1750
Mit Rosti natur oder Kartoffelstock Fr. 22.00 mit Bauernrosti Fr. 23.00

Fischstabli oder Chickennuggets

Mit Pommes oder Nudeln Fr. 14.00, Mit Rosti natur oder Kartoffelstock Fr. 18.50,
mit Bauernrdsti Fr. 19.50




c%chweinsgcschnetzeltcs an Dernersauce

Hausspezialitdt mit Pommes, oder Nudeln Fr. 22.50
Mit Rosti natur oder Kartoffelstock Fr. 27.00 mit Bauernrosti Fr. 28.00

Kalbsgeschnetzeltes an Steinpilzrahmsauce

Hausapemahtat nit Dommes oder Nudeln Fr. 2650
Mit Rosti natur oder Kartoftelstock I'r. 31.00 mit Bauernrosti Fr. 32.00




Rosti nach efgenem Rezept

Rosti natur

Rosti natur mit Spicgelei

Rosti natur mit Kése iiberbacken
Bauernrosti ( Rosti mit Speckwiirfeli)
Bauernrosti mit Spiegelet
Bauernrdsti mit Kése iberbacken
Iusdtzliches Spicgelei

It
Ir
Fr
It
It
Ir
Fr

.13.00
. 15.00
. 1750
. 14.00
. 16.00
. 1850
. 250






Toast

Toast Hawai: Schinken, Ananas, Kdse

Toast Banane: &chinken, Banane, Kase
Toast Tomate: Schinken, Tomate, Kase

Toast Dfirsich: Schinken, Dfirsich, Kdse

Fr. 15.00

Fr. 15.00

fr. 15.00

fr. 15.00



Kinderseite

Fischstabli und Dommes Fr. 9.00

Chicken Nuggets und Dommes Fr. 9.00
Dortion Pommes Ir. 5.50
Dortion Nudeln F'r. 5.50
Dortion Kartoffelstock Fr. 7.00

(Sauce zur Frgénzung siche hinten)



Hausgemachte Saucen
&aucen im Austausch: Kein Aufpreis
Zur Erganzung: Fr. 4.00

Rahmsauce Jagersauce

Bernersauce Iwicbelsauce

Steinpilz Rahmsauce
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Chéteau de Derroy Cuvée Drestige AOC (Schweiz, Waadlt)

Im Bouquet offenbaren sich intensive Fruchtaromen, die durch eine feine
Honignote akzentuiert werden. Auf dem tonhaltigen Boden des CHATEAU DE
DPERROY entsteht ein gradliniger, fruchtiger und harmonischer Weisswein, der
die Rebsorte und das Terroir perfekt zum Ausdruck bringt. Das ausgewogene
Zusammenspicl eines gehaltvollen Korpers und einer nachhaltigen Struktur pragt
den Sinnescindruck. Dieser Waadtlinder Weisswein von CHATEAU DE PERROY
zeigt im lange anhaltenden Finale Profil und Charakter!

Droduzent: Chéteau de Perroy
e Inhalt: 70cl
e Rebsorte: Chassclas
f,_,,,f./,?- Weinausbau: Im Edelstahltank ausgebaut
Trinktemperatur: 8-10°
Dreis: Fr. 35.00

Le Tourmentin ist cine dchépfung aus dem Hause Rouvinez. Vier Rebsorten
vereinigen sich in diesem grossen, komplexen Rotwein, der wihrend einem Jahr
im Fichenfass (Barrique) reift.

Droduzent: Rouvinez Vins Sierre
Inhalt: 75¢l
Rebsorte: Dinot Noir, Humagne rouge, Cornalin, &yrah

Weinausbau:  Intensives Rot mit schwarzlichen Ténen; wiirzige Noten, Vanille,
kandierte Kirschen, vollreife Pflaumen; reich am Gaumen,
diskrete Holznote, Gewlirznelke, Cassis; weiche Tannine;
schones Zusammenspicl der Rebsorten.

Trinktemperatur: 18 - 20°

Dreis: Fr. 49.00




Salvagnin AOC (Schweiz, Waadlt)

Das Bouquet ist klassisch und typisch fiir diesen bekannten Rotwein aus dem
Waadtland: fruchtige Aromen in Kombination mit feinen vegetabilen Noten. Der
Galvagnin von Deviniere bietet im Gaumen viel: runde Gerbstoffe, eine frisch-
fruchtige Struktur sowie einen gehaltvollen, kréftigen Korper. Im anhaltenden
Finale widerspicgeln sich diese positiven Eindriicke.

Droduzent:
Inhalt:
Rebsorte:
Weinausbau:
Trinktemperatur:

Dreis: Fr.

Devinicre

50cl

Dinot Noir, Gamay

Im [idelstahltank ausgebaut
14 -1¢°

18.00

Donticello Merlot del Piave DOC (Italien, Veneto)

Die Aromen in der Nase: stissliche Frucht, Gewiirze (Pfeffer) und dezent herbe
Noten. Im Gaumen prasentiert sich dieser Merlot ausgewogen und schr
zugdnglich. Der Abgang ist fruchtig, zuganglich und anhaltend.

Droduzent:
Inhalt:
Rebsorte:
Weinausbau:
Trinktemperatur:

Dreis: Fr.

Cantina &ociale di Ormelle
50cl

Merlot

Im Edelstahltank gebaut

14 - 16°

12.00
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Féchy AOC (&chweiz, Waadt)

Florale, fruchtige Noten offenbaren sich im intensiven Bouquet: Fin gelungener
Auftakt in der Nase. Im Gaumen présentiert sich dieser sortentypische
Weisswein aus der Winzergemeinde Féchy gehaltvoll und dicht. Der Klassiker
und bekanntester Waadtlénder iberzeugt im nachhaltigen Finale durch

Ausgewogenheit und Kraft.

DProduzent: Deviniére

[nhalt: 50cl

Rebsorte: Chasselas

Weinausbau: Im Edelstahltank ausgebaut

Dasst zu: Apéro, Kase z.B. Raclette, Fondue
Trinktemperatur: 10 -12°

Dreis: Fr. 20.00

Grivailles Fendant du Valais AOC (Schweiz, Wallis)

Der Fendant Grivailles ist ein typischer Walliser Weisswein, wie man ihn in der
ganzen Schweiz im allgemeinen kennt und schatzt. Fine breite Dalette von
F'rucht- und Blumenaromen lasst auf eine aussergewdhnliche Personlichkeit
schlicssen. fr ist generds, harmonisch rund, voller Feinheit und Fleganz.

Droduzent:
Inhalt:
Rebsorte:
Weinausbau:
Dasst zu:
Trinktemperatur:

Dreis: Fr.

Délival

50cl

Chassclas

Im Edelstahltank ausgebaut

Apéro, Kase zD. Raclette, Fondue
10-12°

19.00



Finegrive Oeil de Derdrix AOC (&chweiz, Wallis)

Dieser Wein bictet alles, was man von cinem Ocil de Perdrix aus dem Wallis
erwartet: Im Bouquet entfalten sich zarte Himbeernoten, die mit exotischen
Aromen bereichert werden. Im Gaumen tiberrascht er durch eine fruchtig-
spritzige Note und iiberzeugt durch einen guten Finklang von &iisse und
Fruchtsdure im anhaltenden Abgang,

Droduzent:

Inhalt:

Rebsorte:

Weinausbau:

Dasst zu:

Trinktemperatur:

Dreis: Fr.

Deélival

50cl

Dinot Noir

Im Fdelstahltank ausgebaut
Apéeo, Kase, Tleisch
10-12°

17.00



Dessert

Straciatella indersplit F'r. 6.00
- — R
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Schokolade Frdbeer

Je Kugel I'r. 2.50 Rahmzuschlag Fr. 1.00
Topping: Caramel, &choko, Erdbeer



Coupes

Coupe Caramel Coupe Dénemark

Carameleis, Vanilleeis Vanilleeis, &chokoladesauce

Bananesplit Coupe Straciatella

Banane, Vanillecis Straciatellacis, Schokoladeeis

Meringue
Meringueschalen, Rahm




Distro aie Schulstube

Mineralwasser

Rivella rot 2dl Fr. 2.80
Coca Cola 2dl Fr. 2.80
Citro 2dl T'r. 2.80
lce Tea 2dl Fr. 2.80
Grapefruit 2dl Fr. 2.80
Orange 2dl Fr. 2.80
Flaschli

Getrdnke

3d
3d
3d
3d
3d
3d

fr. 3.60
Fr. 3.60
Fr. 3.60
fr. 3.60
Fr. 3.60
Fr. 3.60

Jungfrauwasser ( Mincralwasser) ohne Kohlensdure

Jungfrauwasser mit Kohlenséaure
Adelbodner Mineral Glasflasche

30cl Fr. 3.70

Adelbodner Mineral Clasflasche ohne Kohlensaure

Apfelsaft vergoren Bure-hofler
Apfelschorle

DBier

Rugenbrau Lager
Rugenbriu Spezial
Minchner Weissbier
Alkoholfrei

Iwickelbier (Naturtrib)

Offenwein
Merlot 1dl Fr. 3.00
Fendant du Valais 1dl Fr. 4.20

Kaffee Fertig, Kaffee Lutz

Schulmeisterkaffee m. Rahm

Kaffee Creme
Tee

Ovo
Milchkaffee

50cl Fr. 4.90
33cl Fr. 3.70

50cl Fr. 490
33l Fr. 3.80
50¢l Fr. 5.50
33¢l Fr. 3.80
33q| Fred20

2dl Tr. 5.80
2dl Fr. 800

Fr. 450

Fr. 6.00

r. 3.50
Fr. 350
Fr. 3.80
Fr. 400

°d
°d
°d
°d
°d
°d

r. 4.80
Fr. 480
Fr. 480
r. 480
Fr. 480
Fr. 480
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50cl F'r. 490
50cl Fr. 490
100¢l Fr. 6.50
100¢l Fr. 6.50

5dl Fr. 12.00
5dl Fr. 19.00

3dl Tr. 850
3dl Fr. 11.60

Spirituosen 40%

Kirsch, Williams, Zwetschgen,
Krauter, Kernobst

2¢l Fr. 3.50 4cl Fr. 6.00
Cynar, Martini 4cl 4.80
Appenzeller 2cl Fr. 450
Appenzeller 4cl Fr. 650



