Anderungen vorbehalten.
% %k Beachten Sie bitte, dass aus
Hotel Restaurant verschiedenen Griinden das

ein oder andere Gericht nicht
16 dug e verfiigbar ist.

Es gilt immer die gedruckte
Fiir die kleine Aliszeit vom Alltag ST [ e

WillkRommen liebe Gdste

Wir freuen uns sehr, Sie bei uns begriifien zu diirfen.
Aperitif Empfehlung:
Ein Glas Hausmarke, Jahrgangssekt, Flaschengarung

Sasbacher WeiBburgunder Brut, Winzergenossenschaft Sasbach 6,40

Oberrotweiler Muskateller Extra trocken 7,00
Secco Rosé, Weingut Graf Wolff Metternich Durbach 6,40
Aperol Spritz 7,50
Hugo 7,50
Beeren Spritz 7,50

Beeren, Weiller Burgunder, Tonic, Minze

Twenty two wild Botanicals 9,00
The Botanist Islay Gin mit Martini Rosso
Wassermelone, Tonic und Thymian

Alkoholfrei

Traubensecco — Muskateller Flaschle 0,25Itr 9,50
Weingut Graf Wolff Metternich, Durbach

Virgin Bitter 5,80
SanBitter mit Soda, Lime, Zitrone und Rosmarin

Virgin Bitter Orange 6,20
SanBitter mit Orangensaft, Lime, Zitrone und Rosmarin

Shatlers Cocktail 6,50
Havanna Juicer
Fruchtig und sif3. Der rote Cocktail schmeckt nach Cassis
Maracuja und Orange sowie Zitrone, Pfirsich und Grenadine..

Mango Fizz
Fruchtig-frische Mango mit einer leicht scharfen Ingwer-Note
und prickelnder Kohlensaure, angenehme Scharfe.

Preise incl. Bedienung und 19 % MwsSt.
Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar (keine 500,-- Euro Scheine), EC-Cash, Master Card, VISA, Amex
Kennzeichnungspflichtige Speisekarten sind separat erhaltlich



Menii

Bunter Couscous Salat

mit gebratenen Garnelen

2022er Limburg Miiller Thurgau
Kabinett feinherb

Winzergenossenschaft Sasbach
* % %

Rahmsupple vom frischen Barlauch

mit Croutons

2021er Britzinger Rose
Qualitatswein trocken

Weingut Behringer
%k sk sk

Barbarie Entenbristle
an Balsamico-Honig-Blaubeerjus

mit Broccoli und Kartoffelgratin

2022er Camenot “Edition Bierhdusle” aus der Magnum
Cuvee aus Cabernet Sauvignon, Merlot &Pinot Noir “HolzfaRausbau”

Weingut Franz Herbster
%k 3k 3k

Grand Marnier Parfait

mit marinierten Orangenfilets

2018er Sauvignon blanc Auslese
Weingut Graf Wolff Metternich Durbach

als 4 - Gang - Meni 62,00
incl. Weinbegleitung 82,00
*als 3 — Gang — Menli

mit Vorspeise 53,00
incl. Weinbegleitung 68,00

mit Suppe 46,00
incl. Weinbegleitung 61,00

Uberraschungsmenii

Lassen Sie sich von uns verwdhnen
Uberraschungsmenii mit 6 Gingen

Euro 92,00

incl. Weinbegleitung Euro 122,00
Mentubestellung bis 20:45 Uhr moglich

Preise incl. Bedienung und 19 % MwsSt.
Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar (keine 500,-- Euro Scheine), EC-Cash, Master Card, VISA, Amex
Kennzeichnungspflichtige Speisekarten sind separat erhaltlich



TVorspeisen

Knackige Blatt - und Rohkostsalate . 9,50
mit Kirschtomaten, feiner Balsamicocreme M
gerosteten Sonnenblumenkernen und stiRen Granatapfelkernen

Crostini mit Tomate Mozzarella Salat 13,00
zweierlei Pesto und Ruccola

Ziegenkase-Barlauchterrine 15,20
auf Vollkorntoast mit getrockneten Aprikosen, Datteln und Niissen

Carpaccio vom Rinderfilet 19,00
an Balsamico - Honig — Marinade
mit Parmesan, Oliven und gerdsteten Pinienkernen

Vitello Tonnato 16,00
Dinne Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce
Kapern, Oliven und Zwiebeln

Suppen

Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle 8,00

Rahmsupple vom frischen Barlauch mit Croutons 9,00

Preise incl. Bedienung und 19 % MwsSt.
Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar (keine 500,-- Euro Scheine), EC-Cash, Master Card, VISA, Amex
Kennzeichnungspflichtige Speisekarten sind separat erhaltlich



Hauptgerichte

Bunter Getreidemix aus Zartweizen, Linsen und Quinoa 19,80
mit Paprika und gebackenen Krauterseitlingen M
Barlauchtaschen mit getrockenten Tomaten . 20,80
Pinienkernen und Parmesan (]
Schweineschnitzel paniert mit Pommes frites 21,50

und griinem Salat

Freiburger Leberle sauer oder gerostet 20,80
mit Bragele und griinem Salat

Badisches Ochsenfleisch mit Meerrettichsauce 22,80
Bouillonkartoffeln, Preiselbeeren und Roter Beete

Ragout von Hirsch und Reh mit gebratenen Pilzen 29,00
Serviettenknédel und griinem Salat

Medaillions vom Rind und Schweinefilet 32,00
mit gebratenen Pilzen
Gemiuse und hausgemachten Spatzle

Rumpsteak mit hausgemachter Krauterbutter 32,00
Bohnen im Speckmantel und Pommes frites

Rinderfiletsteak mit bunter Pfeffersauce 43,00
Gemuse und Kroketten

Black Tiger Garnelen vom Grill 34,00
mit Knoblauch und Olivendl auf Barlauchspaghetti

Lachskotelette mit Krautern gebraten 34,00
auf einem bunten Getreidemix aus Zartweizen, Linsen und Quinoa

Preise incl. Bedienung und 19 % MwsSt.
Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar (keine 500,-- Euro Scheine), EC-Cash, Master Card, VISA, Amex
Kennzeichnungspflichtige Speisekarten sind separat erhaltlich



Hauptgerichte

Geschnetzeltes vom Kalbsriicken mit Champignons 26,80
Butternudeln und griinem Salat

Rahmschnitzel vom Kalbsriicken ,,Badische Art“ 29,00
mit hausgemachten Spatzle und griinem Salat

Sauce extra 3,00

* Hauptgerichte als kleinere Portion -3,00

Chateau Briand

(Zubereitungszeit ca. 25 Minuten)

Rinderfilet am Stlick gebraten Preis pro Person 48,00
450 gr fiir zwei Personen

mit gebratenen Pilzen, Jus und Pfefferrahmsauce

Gemiise vom Markt mit zwei Beilagen

(Kartoffelkroketten,Nudeln, Bragele, hausgemachte Spatzle oder Pommes frites)

“Magnum” Genuss-Erlebnis

(Zubereitungszeit ca. 25 Minuten)

Magnum Chateau Briand Preis pro Person 62,00
900 g. Rinderfilet am Stlick gebraten fiir vier Personen
Magnum Flasche (1,5ltr)
Laufener Altenberg Grauer Burgunder trocken Edition No. 5
Winzergenossenschaft Laufen
oder
Camenot “Edition Bierhausle”
Cuvee aus Cabernet Sauvignon, Merlot &Pinot Noir “Holzfallausbau”
Weingut Franz Herbster

Preise incl. Bedienung und 19 % MwsSt.
Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar (keine 500,-- Euro Scheine), EC-Cash, Master Card, VISA, Amex
Kennzeichnungspflichtige Speisekarten sind separat erhaltlich



Vesper

Knackige Blatt - und Rohkostsalate 9,50
mit Kirschtomaten, feiner Balsamicocreme
und gerdsteten Sonnenblumenkernen und siiRen Granatapfelkernen

Wourstsalat ¢°°°mit Bauernbrot 12,20
Wurstsalat ¢®c°mit Bragele 16,60
Wurstsalate®e® mit Kdase und Bauernbrot 13,30
Wurstsalat 2®©© mit Kase und Bragele 17,80
Bauernbrot mit gekochtem Hinterschinkeneec® 11,00
Kasebrett mit verschiedenen Brotsorten 17,80
Vesperbrettle @©® nach Art des Hauses 17,80

Unsere Allergenliste

zum Download als pdf Datei

Parkyerbot

Beachten Sie bitte das Parkverbot auf der Breisgauerstralle. / : N
Falsch geparkte Fahrzeuge werden abgeschleppt. Parkverbot

ist zwischen Hirschen und dem Bierhausle. ‘

Sollte kein Parkplatz im Hof mehr frei sein, wenden Sie sich y
bitte an die Rezeption

GeschenRgutschein

Unsere Gutscheine sind das passende Geschenk fiir jeden Anlass.

Bereiten Sie Freude mit einem Hotel oder Restaurant Gutschein vom
Bierhausle und verschenken Sie so kostbare Zeit und unvergessliche Momente.
Gutscheine sind an der Rezeption erhaltlich.

Preise incl. Bedienung und 19 % MwsSt.
Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar (keine 500,-- Euro Scheine), EC-Cash, Master Card, VISA, Amex
Kennzeichnungspflichtige Speisekarten sind separat erhaltlich



Aperitif’s
Ein Glas Hausmarke, Jahrgangssekt, Flaschengarung

Sasbacher Weillburgunder Brut, Winzergenossenschaft Sasbach 6,30

Oberrotweiler Muskateller Extra trocken 7,00
Secco Rosé, Weingut Graf Wolff Metternich Durbach 6,30
Aperol Spritz ®® 7,50
Hugo 7,50
Beeren Spritz 7,50

Beeren, Weiller Burgunder, Tonic, Minze

Twenty two wild Botanicals 9,00
The Botanist Islay Gin mit Martini Rosso
Wassermelone, Tonic und Thymian

Kir Royal 6,30
Martini bianco 5cl 5,00
Martini rosso 5cl 5,00
Campari -Soda® 4¢cl 5,90
Campari - Orange® 4cl 6,40
Sherry Tio Pepe 5cl 5,60
Sherry Medium dry Amontillado 5cl 5,60
Portwein Santa Martha Twany Port 5cl 5,50
Pernod® 2cl 5,50
Alkoholfrei
Virgin Bitter 5,80

SanBitter mit Soda, Lime, Zitrone und Rosmarin

Virgin Bitter Orange 6,20
SanBitter mit Orangensaft, Lime, Zitrone und Rosmarin

Shatlers Cocktail 6,50

Havanna Juicer
Fruchtig und siR. Der rote Cocktail schmeckt nach Cassis
Maracuja und Orange sowie Zitrone, Pfirsich und Grenadine..

Mango Fizz
Fruchtig-frische Mango mit einer leicht scharfen Ingwer-Note
und prickelnder Kohlensaure, angenehme Scharfe.

Preise in Euro incl. Bedienung und 19% MwsSt
Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar, EC-Cash, Mastercard, VISA, Amex
Jahrgangsanderungen vorbehalten



Offene Weifsweine 0,25 [tr
Gutedel

Laufener Altenberg trocken, WG Laufen 5,00
Miiller Thurgau

Lehener Bergle trocken, Weingut Schatzle 5,00

Lehener Bergle, Weingut Schatzle 5,00
Weifler Burgunder

Waltershofener Steinmauer, Weingut Hercher 5,50

Burkheimer trocken, Weingut Bercher 7,40
Grauer Burgunder

Achkarren trocken, Winzergenossenschaft Achkarren 7,40

Riesling

Durbacher Klingelberg “Edition Bierhdusle” aus der 0,75 Itr Flasche

Qualitatswein trocken, Winzergenossenschaft Durbach 8,00

Kabinett lieblich, Winzergenossenschaft Durbach 8,00
Muskateller

Waltershofener Steinmauer aus der 0,75 Itr Flasche 8,00

Qualitatswein, Weingut Hercher

Sauvignon blanc

Laufener Altenberg aus der 0,75 Itr Flasche 8,00
Qualitatswein trocken, Winzergenossenschaft Laufen

Blanc de Noir

2022er Blanc de noir 8,00
Qualitatswein trocken
Weingut Graf Wolff Metternich Durbach

Waltershofener Rosé feinherb, Weingut Hercher 5,50

Britzinger Rosé trocken, aus der 0,75 Itr Flasche 8,00
Weingut Behringer

Preise in Euro incl. Bedienung und 19% MwsSt
Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar, EC-Cash, Mastercard, VISA, Amex
Jahrgangsanderungen vorbehalten



Offene Rotweine 0,25 [tr
aus Baden

Lehener Bergle Spatburgunder Rotwein trocken

Waltershofener Steinmauer Spatburgunder Rotwein
Weingut Hercher

Kirchhofener Spatburgunder Rotwein feinherb
Weingut Herbster

Bierhdusle Hauswein Spatburgunder Rotwein trocken
,Holzfassausbau”
Nimburg Bottinger Steingrube, Weingut Fischer/Heger

Camenot “Edition Bierhadusle” aus der Magnum
Cuvee aus Cabernet Sauvignon, Merlot &Pinot Noir “HolzfalRausbau’
Weingut Franz Herbster

4

La Promessa Rossa
Cuvee aus Spatburgunder & Regent “Barriqueausbau”
Weingut Behringer Britzingen

Italien

Nero D Avola Vino Biologico aus der 0,75 Itr Flasche
Abbazia Santa Anstasia /Sizilien

Weinschorle

WeiRweinschorle vom “Miiller-Thurgau”
Rotweinschorle vom Spatburgunder

Sekt 0,75 ltr.

Bierhdusle Hausmarke, Jahrgangssekt, Flaschengarung
Sasbacher WeiBburgunder Brut
Oberrotweiler Muskateller Extra trocken

Sekt vom Lehener Bergle Weingut Bernhard Schatzle
WeilRburgunder Brut
Pinot Rose Brut

Sasbacher Pinot Sekt Extra Brut ,, Orchidea”
Cuvée aus hellgekeltertem Spat- und Weissburgunder
Winzergenossenschaft Sasbach

2016er Baron de Bulach, Pinot & Chardonay Brut
Weingut Graf Wolff Metternich Durbach

Champagner 0,75 [tr

Jacquart Mosaique Brut

Preise in Euro incl. Bedienung und 19% MwsSt

7,20
7,20

7,20

7,40

8,80

8,80

8,50

3,80
4,40

34,00
39,00

34,00
34,00

39,00

39,00

68,00

Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar, EC-Cash, Mastercard, VISA, Amex

Jahrgangsanderungen vorbehalten



Flaschenweine
Magnumflaschen 1,5 [tr

2021er Laufener Altenberg Grauer Burgunder Edition No.5 56,00
Qualitatswein trocken
Winzergenossenschaft Laufen

2012er Burkheimer Feuerberg Grauer Burgunder 98,00
GroRes Gewachs, trocken
Weingut Bercher, Burkheim

2020er Kirchhofener Vogelsang Grauburgunder 56,00
Spatlese trocken
Weingut Franz Herbster

2020er Bischoffinger Enselberg Chardonnay , Zeit" 92,00
Qualitatswein trocken im Barrique gereift.
Aus 6kologischem Anbau
Weingut Abril Bischoffingen

2022er Camenot “Edition Bierhausle” 56,00
Cuvee aus Cabernet Sauvignon, Merlot &Pinot Noir “HolzfalRausbau”
Weingut Franz Herbster

2016er La Promessa Rossa, Rotwein Cuvee 56,00
Spatburgunder &Regent “Barriqueausbau”
Weingut Behringer Britzingen

2016er Laufener Altenberg Reserve Cuvée Edition No. 5 82,00
Spatburgunder & Nebbiolo, Qualitatswein trocken
Winzergenossenschaft Laufen

2020er Sasbacher Rote Halde Spatburgunder ,Edition Orchidea” 88,00
Spatlese trocken
Winzergenossenschaft Sasbach

2018er Sasbacher Rote Halde Cabernet Sauvignon 94,00

Qualitatswein trocken Barrique 2017er 3 Itr 190,00
Winzergenossenschaft Sasbach

Preise in Euro incl. Bedienung und 19% MwsSt
Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar, EC-Cash, Mastercard, VISA, Amex
Jahrgangsanderungen vorbehalten



Flaschenweine
Magnumflaschen 1,5 [tr

2022er Spatburgunder Losswand *** Selektion 92,00
Barrique, trocken
Weingut Arnd Kobelin, Eichstetten

2016er LIMBERG XV 98,00
Rotwein Cuvée trocken Barrique
Cabernet-Sauvignon, Merlot, Lemberger & Spatburgunder.
Weingut Bercher, Burkheim

2018er Cabernet&Merlot Cuvée ,Zeit” 120,00
Qualitatswein trocken im Barrique gereift.
Aus 6kologischem Anbau
Weingut Abril/Bischoffingen

2017er Sélection Prestige 89,00
Barons de Rothschild Lafite
Bordeaux

Preise in Euro incl. Bedienung und 19% MwsSt
Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar, EC-Cash, Mastercard, VISA, Amex
Jahrgangsanderungen vorbehalten



Flaschenweine 0,75 [tr
Riesling

2022er Edition Bierhausle
Durbacher Plauelrain Klingelberger Qualitatswein trocken
Winzergenossenschaft Durbach

2021er Edition Bierhdusle
Durbacher Plauelrain Klingelberger Kabinett
Winzergenossenschaft Durbach

2020er Burkheimer VDP. Ortswein

Qualitatswein trocken
Weingut Bercher, Burkheim

2019er Bollschweiler Steinberg
Kabinett trocken
Weingut Franz Herbster, Kirchhofen

Weifler Burgunder

2019er Lehener Bergle Kabinett trocken
Weingut Bernhard Schatzle, Freiburg-Lehen

2022er Sasbach Limburg Kabinett halbtrocken
Winzergenossenschaft Sasbach

2021er Sasbach Limburg Edition Orchidea
Spatlese trocken
Winzergenossenschaft Sasbach

2021er Burkheimer VDP Ortswein trocken
Weingut Bercher Burkheim

Chardonnay

2021er Achkarrer SchloRberg ,Bestes Fass”
Qualitatswein trocken
Winzergenossenschaft Achkarren

2020er Burkheimer —SE-
Qualitatswein trocken
Weingut Bercher, Burkheim

2020er Bischoffinger Enselberg ,Zeit”
Qualitatswein trocken im Barrique gereift. Aus 6kologischem Anbau
Weingut Abril Bischoffingen

Preise in Euro incl. Bedienung und 19% MwsSt

24,00

24,00

31,00

26,00

24,00

25,00

36,00

33,00

28,00

45,00

46,00

Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar, EC-Cash, Mastercard, VISA, Amex

Jahrgangsanderungen vorbehalten



Flaschenweine 0,75 [tr

Grauer Burgunder

2022er Laufener Altenberg Edition No.5
Qualitatswein trocken
Winzergenossenschaft Laufen

2022er Durbacher Schlossberg
Geheimrat Haeuser Qualitdtswein trocken
Weingut Graf Wolff Metternich Durbach

2020er ,,Paul” Spatgelesen
Lagenwein , trocken (88 Punkte Falstaff)
Weingut Reiner Probst Achkarren

2018er Oberrotweiler Riserva
Spatlese trocken
Winzergenossenschaft Oberrotweil

2022er Eichstetter Kabinett trocken
Weingut Arnd Kbbelin, Eichstetten

Sauvignon blanc
2022er Laufener Altenberg

Qualitatswein trocken
Winzergenossenschaft Laufen

Viognier

2018er Kilian Hunn RESERVE
Qualitatswein trocken
Weingut Kilian Hunn, Gottenheim

Chenin Blanc

2022er Scheurebe & Chenin Blanc Cuvée ,SE“
Qualitatswein trocken
Weingut Bercher/Burkheim

Preise in Euro incl. Bedienung und 19% MwsSt

26,00

27,00

28,00

34,00

33,00

24,00

36,00

36,00

Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar, EC-Cash, Mastercard, VISA, Amex

Jahrgangsanderungen vorbehalten



Flaschenweine 0,75 [tr

Gewiirztraminer

2019er Freiburger Steinmauer
Spatlese
Weingut Hercher, Waltershofen

2012er Achkarrer SchloBberg 0,3751

Beerenauslese im Barrique ausgebaut
Winzergenossenschaft Achkarren

Muskateller

2022er Waltershofener Steinmauer
Qualitatswein
Weingut Hercher

2020er Burkheimer Feuerberg Erste Lage
Qualitatswein trocken
Weingut Bercher/Burkheim

2021er Britzinger Rose
Qualitatswein trocken
Weingut Behringer

2021er Burkheimer Schlossgarten Erste Lage
Spatburgunder Rose trocken
Weingut Bercher/Burkheim

Rotwein aus Baden

2016er Lehener Bergle Spatburgunder
Spatlese trocken
Weingut Bernhard Schatzle, Freiburg-Lehen

2019er Durbacher Pinot Noir
Qualitatswein trocken
Winzergenossenschaft Durbach

2019er La Promessa Rossa, Rotwein Cuvee
Spatburgunder &Regent “Barriqueausbau”
Weingut Behringer Britzingen

Preise in Euro incl. Bedienung und 19% MwsSt

25,00

50,00

24,00

38,00

24,00

36,00

26,00

28,00

26,00

Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar, EC-Cash, Mastercard, VISA, Amex

Jahrgangsanderungen vorbehalten



Flaschenweine 0,75 [tr
Rotwein aus Baden

2020er Spatburgunder Spatgelesen
Lagenwein, trocken
Weingut Reiner Probst Achkarren

2022er Merlot
Qualitatswein trocken. Aus 6kologischem Anbau
Weingut Abril/Bischoffingen

2021er Spatburgunder Losswand *** Selektion
Barrique, trocken
Weingut Arnd Kobelin, Eichstetten

2018er Pinot Noir
Qualitatswein trocken
Weingut Kilian Hunn, Gottenheim

2018er Burkheimer VDP Ortswein
Spatburgunder Kabinett trocken
Weingut Bercher, Burkheim

2018er Syrah Spatgelesen
Lagenwein, trocken (93 Punkte Falstaff)
Weingut Reiner Probst Achkarren

2018er LIMBERG XV Rotwein Cuvée trocken Barrique
Cabernet-Sauvignon, Merlot, Lemberger & Spatburgunder
Weingut Bercher, Burkheim

2018er Laufener Altenberg Reserve Cuvée Edition No. 5
Spatburgunder & Nebbiolo, Qualitatswein trocken
Winzergenossenschaft Laufen

2020er Sasbacher Rote Halde Spatburgunder ,,Edition Orchidea”
Spatlese trocken
Winzergenossenschaft Sasbach

Preise in Euro incl. Bedienung und 19% MwsSt

29,00

32,00

45,00

39,00

34,00

39,00

48,00

39,00

44,00

Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar, EC-Cash, Mastercard, VISA, Amex

Jahrgangsanderungen vorbehalten



Flaschenweine 0,75 [tr
Rotwein aus Baden

2015er Durbacher SchloRberg Barrique
Auslese trocken
Weingut Graf Wolff Metternich Durbach

2018er Sasbacher Rote Halde Cabernet Sauvignon
Qualitatswein trocken Barrique
Winzergenossenschaft Sasbach

2018er Freiburger Steinmauer Cabernet Sauvignon Barrique
Qualitatswein trocken
Weingut Alfred Hercher, Waltershofen

2019er Cabernet&Merlot ,Zeit”
Qualitatswein trocken im Barrique gereift. Aus 6kologischem Anbau
Weingut Abril/Bischoffingen

Frankreich
2018er Sélection Prestige
Barons de Rothschild Lafite
Bordeaux
2019er Chateauneuf du Pape
Chateau de la Gardine
Italien

2018er Nero D Avola Vino Biologico
Abbazia Santa Anstasia /Sizilien

2021er Primitivo Salento ,,Ollympus”
Castell Argo, Apulien

2022er Lagrain Dunkel
Madonna delle Vittorie, TeroldegoTrentino DOP

2017er Brunello di Montalcino DOCG
Camigliano, Toscana

Spanien

2018er Ribera del Duero Crianza
Vega Real, Castrillo de Duero

Preise in Euro incl. Bedienung und 19% MwsSt

46,00

46,00

35,00

58,00

42,00

72,00

25,50

26,00

29,00

82,00

31,00

Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar, EC-Cash, Mastercard, VISA, Amex

Jahrgangsanderungen vorbehalten



Biere vom Fays

Ganter Pils 0,301
Ganter Pils 0,401
Waldhaus Diplom Pils 0,301
Waldhaus Diplom Pils 0,401
Ganter Weizen hefetriib 0,301
Ganter Weizen hefetriib 0,501
Radler 0,40 |
Flaschenbiere
Ganter Badisch Weizen Kristallklar 0,501
Ganter Badisch Weizen Hefedunkel 0,501
Ganter Urtrunk 0,331
Ganter Badisch Hell 0,50 |
Freiburger Pilsner 0,331
Ganter Pils, alkoholfrei 0,331
Maisel Hefeweizen alkoholfrei 0,50 I
Waldhaus Jubildums Dunkel 0,331

Alkoholfreie Getrinke

Apfelsaftschorle

Apfelsaftschorle

Apfelsaft

Apfelsaft

Schwarzer Johannisbeerschorle

Schwarzer Johannisbeernektar

Orangensaft

Tomatensaft

Paulaner Spezi

Coca Cola, Cola Zero, Fanta BiO
Proviant Kirsch-Granatapfel-Schorle

Proviant Rhabarber Limo BIO
Schweppes Bitter Lemon, Tonic Water

Bad Dirrheimer Mineralwasser ,,Exclusiv” bio
Bad Dirrheimer Mineralwasser ,,Exclusiv” bio

Bierhdusle Tafelwasser
Karbonisiertes Wasser

Preise in Euro incl. Bedienung und 19% MwsSt

0,25 |
0,40 |
0,25 |
0,40 |
0,25 |
0,25 |
0,25 |
0,20 |
0,33

0,331
0,331
0,331
0,20 |
0,25 |
0,75 |
0,75 |

3,80
4,50
3,80
4,50
4,00
5,00
4,50

5,00
5,00
4,10
5,00
3,80
3,80
5,00
3,80

3,20
4,90
3,50
5,00
3,50
4,20
4,20
3,60
3,60
3,60
3,80
3,80
3,60
2,70
6,40
4,50

Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar, EC-Cash, Mastercard, VISA, Amex

Jahrgangsanderungen vorbehalten



Digestif 2

Obstler Drescher / Lehen 43% 3,30
Weinhefe Drescher / Lehen 43% 3,30
Williamsbirne Drescher / Lehen 40% 3,80
Kirschwasser Drescher / Lehen 42% 4,00
Mirabell Drescher / Lehen 41% 4,00
Sauerkirschlikor Hercher/Waltershofen 4,00
WeilSer Pfirsichlikor Hercher/Waltershofen 4,00
Himbeergeist Schladerer 42% 4,20
Gurkengeist Weckerle/Schwaningen  40% 5,00
100% Haselnussgeist Weckerle/Schwaningen  42% 5,00
Mandarinen Geist Weckerle/Schwaningen  40% 5,00
Zibartle Franz Herbster/Kirchhofen45% 5,00
Sauerkirsch Bercher / Burkheim 40% 5,00
Marc 3 Jahre im Holzfal3 Bercher / Burkheim 45% 5,00
Destilleria Mazadro
Grappa Le Diciotto Lune 41% 5,50
Grappa Giare Amarone 41% 7,00
Grappa 18 Monate im Rumfass nachgereift 42% 7,00
Grappa 18 Monate im Whiskyfass nachgereift  42% 7,00
Grappa Espressioni Futura, Limitierte Auflage 44% 8,00

Reifung: 4 Jahre in Eichenfassern + 1 Jahr in Fassern, die flr
Amarone-Wein verwendet werden.

Amaro Mazadro 30% 5,00

Olia del Garda Liquori Infusioni 40% 5,00

Limoncino Ricetta Tradizionale 35% 4,00
Hennessy Cognhac 40% 5,80
Malteserkreuz 40% 4,40
Jubildumsaquavit 40% 4,40
Fernet Branca 42% 4,20
Jagermeister 35% 4,20
Ramazzotti 4cl 30% 4,80
Baileys 17% 3,80

Longdring s
Bacardi Cola 8,90
Wodka Lemon 8,90
Gin Tonic Gordon Gin 8,90
Gin Tonic Bombay Sapphire 9,80
Gin Tonic The Botanist Islay Dry 9,90
Gin Tonic Monkey 47 11,80
Cocktails

Shatler’s Mai Tai 7,80
Shatler’s Pina Colada 7,80

Preise in Euro incl. Bedienung und 19% MwsSt
Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar, EC-Cash, Mastercard, VISA, Amex
Jahrgangsanderungen vorbehalten



Digestif 2
Islay

Bowmore 12 Jahre

Caol lla Distillers Edition
Ardbeg An Oa

Ardbeg Uigeadail
Laphroiag Quarter Cask
Laphroaig Triple Wood
Laphroiag Lore

Highland/ Speyside

Glen Moray Elgin Classic
Cragganmore 12 Jahre
Glenmorangie 10 Jahre

Edradour 10 Jahre Ballechin
Tamnavulin Tempranillo Cask Edition
Aberlour Double Cask 12 Jahre
Aberlour Triple Cask

Mortlach 12 Jahre The Wee Witchie
Oban 14 Jahre

Oban Littel Bay

Inseln

Talisker 10 Jahre
Talisker Distillers Edition

Swabian Whisky

Tecker 10 J. Sherry Cask Edition St. Emilion

Rum

Dos Ron 16 Jahre, Dominikanische Republik
Botucal Reserva, Venezuela

Don Papa Masskara Phillipinen

Plantation XO 20™ Anniversary

Plantation Pineapple  Barbados

Mount Gay XO Barbados

Dos Maderas PX 5+5  Barbados/Gujana/Spanien

Brandy

Barbadillo B&B Brandy de Jerez

40%
43%
46,6%
54,2%
48%
48%
48%

40%
40%
40%
46%
40%
40%
40%
43%
43%
43%

45,8%
45,8%

60,4%

40 %
40%
40%
40%
40%
43%
40%

36%

Preise in Euro incl. Bedienung und 19% MwsSt
Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar, EC-Cash, Mastercard, VISA, Amex

Jahrgangsanderungen vorbehalten

4,60
6,20
5,50
7,00
5,20
8,00
8,00

3,80
4,60
4,60
5,00
4,60
4,60
5,00
5,00
5,00
5,00

4,80
6,20

8,50

4,80
5,20
5,20
5,20
4,60
5,60
5,00

4,00



Warme Getrdnke

Tasse Kaffee \ 2,80
Portion Kaffee ’LJ 4,60
Cappuccino 3,70
Espresso 7‘, 0 (-J,, Y 2,80
Doppelter Espresso AP 4,80
Latte MaCChlatO DIE KAFFEE=EXPERTEN 4’60
Tee
Eilles Tee Glas 0,3 Itr 3,80

Darjeeling, Earl Grey.

Pfefferminz

Bio Friichte Natur

Kamillenblite (
Alpenkrauter Schweizer Art

Rooibos Vanille

¢
L ——
=
L
L

Hotel und Restaurant Gutscheine

Unsere Gutscheine sind das passende Geschenk fiir jeden Anlass.

Bereiten Sie Freude mit einem Hotel oder Restaurant Gutschein vom Bierhausle
und verschenken Sie so kostbare Zeit und unvergessliche Momente.
Gutscheine sind an der Rezeption erhaltlich oder online zum versenden oder
selbstdrucken auf unserer Webseite. www.bierhaeusle.de

Unsere Speise und Getrinkekarte
als pdf zum download

Preise in Euro incl. Bedienung und 19% MwsSt
Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar, EC-Cash, Mastercard, VISA, Amex
Jahrgangsanderungen vorbehalten



	Sammelmappe1
	Aperitif_Jan 2014
	Bier Sekt Jan 2014
	Gelb mit perlenden Grünreflexen im Glas und edelreifem Fruchtspiel.
	Quitte, Litschi, Zitrus und Grapefruit bescheren einen filigranen Auftritt.
	Seine Eleganz und Komplexität zeugen von schöner Reife.
	Ein würdevoller Genuss für jeden Sektliebhaber.

	Digestif Jan 2014
	Digestif   2 cl

	Soft-warme Jan 2014
	Weinkarte Januar 2014
	Offene Weine  0,25 ltr
	Qualitätswein trocken  5,50
	Kabinett lieblich, WG Durbach  5,50
	0,75 LTR

	Durbacher Plauelrain Klingelberger Qualitätswein trocken
	Winzergenossenschaft Durbach
	gehaltvolle, feine Frucht, mit harmonischer Säure
	Alk. 12%vol. Restzucker: 8,5 g/l Säure: 7,7 g/l

	Durbacher Plauelrain Klingelberger Kabinett
	Winzergenossenschaft Durbach
	frisch, spritzig, elegante Säure

	Alk. 11,5 %vol. Restzucker: 19,0 g/l Säure: 7,7 g/l
	Weingut Bercher Burkheim
	Leuchtendes helles Gelb, Intensives Fruchtbukett nach Birne,
	leichte Cassis und Aprikose. Unterstrichen von einer filigranen Säurestruktur
	Alk 12%vol, Restzucker 2,3g/l Säure 7,0 g/l

	Winzergenossenschaft Durbach
	Leuchtend goldgelb im Glas, besticht durch Aromen
	von Grapefruit, Stachelbeeren, Weinbergpfirsich und Ananas
	Herforagender Aperitif sowie ein exzelenter Begleiter zu süßen Desserts
	Alk. 10,5% vol, Restzucker, 97,4g/l, Säure 7,6g/l

	Weingut Bernhard Schätzle/Lehen
	Sechs Monate Reifelage auf der Feinhefe gaben diesem großen Wein
	ein facettenreiches Bukett und eine gelbgoldene Farbe
	Alk. 12%vol. Restzucker: 4,3 g/l Säure: 6,9 g/l

	Weingut Bercher Burkheim
	Helles Gold - Gelb mit grünen Reflexen. Frischer Duft nach Kräutern und Heu.
	Saftig, kraftvoll, langanhaltend, herber reszenter Abgang.
	Alk. 13,5%vol, Restzucker: 1,8 g/l, Säure: 6,4 g/l
	0,75 LTR


	Winzergenossenschaft Achkarren
	helles Gelb, spritzig leicht, Zitrusfrüchte, nussig mit zartem Schmelz
	Alk. 12,00%vol. Restzucker: 6,8 g/l Säure: 6,8 g/l

	Weingut Gretzmeier, Merdingen
	Weine aus Ökologischem Anbau,
	kräftige Säure, stahlige Aromen, ausgeprägte Fruchttöne
	Alk. 12,5%vol, Restzucker: 3,1g/l Säure: 4,7 g/l

	Winzergenossenschaft Oberrotweil
	Aus über 20 Jahre alten Rebanlagen, Holzfassausbau
	Alk. 12,9%vol. Restzucker: 5,9 g/l Säure: 6,1 g/l

	Weingut Arnd Köbelin
	kräftiges Strohgelb mit silbernen Reflexen. Feine Walnussaromen,
	gelbfleischiger Apfel. Eine wunderbare Einheit aus Finesse, Kraft und Mineralität.
	Alk.13,0 % vol. Restzucker 3,5 g/l, Säure 6,1g/l

	Weingut Franz Herbster Kirchhofen
	Silber-grüne Farbe, Duft nach Haselnuss, Artischocke und etwas Banane.
	Der Geschmack ist vielschichtig, aufgebaut und besitzt fruchtige Nuancen.
	Alk 13,5 %Vol, Restzucker 2,1 g/l, Säure 6,2 g/l

	Weingut Bercher Burkheim
	Goldfarben. Feine Frucht und Holznoten. Vanille, Melone.
	Frisches jedoch lang anhaltendes Geschmackserlebniss
	Alk. 13%vol. Restzucker: 2,0 g/l Säure: 6,6 g/l

	Winzergenossenschaft Durbach
	Blasses Zartgold und ein exotisches Fruchtbukett sowie Minze, Nessel,
	Eucalyptus, Mango und Honigmelone.
	Alk. 14%vol. Restzucker: 5 g/l Säure: 6,6 g/l
	0,75 LTR


	Winzergenossenschaft Durbach
	Aus roten Trauben weissgekeltert, besticht dieser Blanc de Noir nicht
	durch seine strohgelbe Farbe und einen herrlich frischen Duft. Seine belebenden
	Apfel-Zitrus-Aromen erfrischen wie Gletschereis. Ein junger und sehr eleganter
	Sommer- und Terrassenwein.
	Alk. 12%vol. Restzucker: 7,1 g/l Säure: 6,4 g/l

	Weingut Bernhard Schätzle/Lehen
	Dichte, aromenreiche Spätlese mit einem Bukett wie von Wildrosen,
	Ein Hauch reifer Litschi im Nachklang.
	Alk. 12,5 %vol. Restzucker: 20,0 g/l Säure: 4,5 g/l

	Weingut Bernhard Schätzle/Lehen
	Edelsüß mit dezenter Blume. Ausgepräge Reifetöne
	Alk. 11,5 %vol. Restzucker: 19,0 g/l Säure: 7,7 g/l

	Qualitätswein
	Winzergenossenschaft Laufen
	Ein Bouquet von Heckenrosen und reifen gelbfleischigen Früchten kommt
	der Nase entgegen. Die Frische vom Riesling und die feine
	Duftigkeit des Gewürztraminers umschmeicheln den Gaumen.
	Alk. 12,0 %vol. Restzucker: 18,8 g/l Säure: 5,4 g/l

	Winzerverein Oberrotweil
	Lachsfarben. Frische, fruchtige Art mit einer eleganten Säure, lang
	anhaltend im Abgang durch seine feingliedrige Art.
	Alk. 13,5%vol, Restzucker 5,4g/l, Säure 6,7g/l
	0,75 LTR


	Qualitätswein feinherb – im Stückfass gereift
	Weingut Franz Herbster Kirchhofen
	Der Duft erinnert an rote Beeren, Gewürznelke und etwas Mokka.
	Der Ausklang ist von zartem Gerbstoff geprägt. 12 Monate im Eichenholzfass
	Alk 13,0 % Vol, Restzucker 7,2 g/l Säure 5,1 g/l

	Winzergenossenschaft Durbach
	Kräftiger, vollmundiger Burgunder mit feinem Duft nach dunklen Beerenfrüchten.
	Rubinrot und fein herb im Geschmack.  12 monatige Reife im großen Holzfass
	Alk 14%vol. Restzucker: 3,8 g/l Säure: 5,4 g/l

	Weingut Arnd Köbelin
	Dezenter Röstaromatik, feiner Kirschnote, dunkler Beeren-frucht, saftig
	weichen Tanninen und erfrischender Säure
	Alk 13,5 % vol, Restzucker 2,8 g/l, Säure 4,9 g/l

	Spätburgunder Kabinett trocken
	Weingut Bercher, Burkheim
	Klare Burgunderaromen, gute Struktur, überaus elegant mit feinen Tanninen
	Alk. 13%vol. Restzucker: 2,1 g/l Säure: 4,7 g/l

	Weingut Bernhard Schätzle, Lehen
	Traditionelle Maischegärung, zartes Tannin und beerige Fruchttöne.
	Alk 14,5%vol; Restzucker 3,2g/l; Säure 4,2g/l.

	Qualitätswein trocken
	Winzergenossenschaft Oberrotweil
	Kräftige Noten von Rauch und Leder, pfeffrige Noten nach Paprika und Eukalyptus
	welche von zarten Cassisnoten eingebettet sind.
	Alk. 14 %vol. Restzucker: 5 g/l Säure: 4,3 g/l

	Qualitätswein trocken
	Winzergenossenschaft Laufen
	Ein Duftbild von dunkler Schokolade, Amarena-Kirschen.
	Leicht würzige Komponenten, die an Nelke erinnern und ein Hauch von Kaffee.
	Lassen diesen grandiosen Wein lange enden.
	Alk. 13,5 %vol. Restzucker: 6,4 g/l Säure: 6,9 g/l
	0,75 LTR


	Qualitätswein trocken
	Weingut Alfred Hercher Waltershofen
	Ein vielschichtiger, würziger Rotwein mit Erinnerungen an Vanille,
	roten Waldfrüchten und einer dezenten Note von Paprika und Pfeffer.
	Alk: 12,5 % vol. Restzucker: 2,1 g/l. Säure: 5 g/l.

	Spätburgunder Qualitätswein trocken
	Winzergenossenschaft Laufen
	Deutliche Kirsch und Brombeeraromen. Die Holznote in Verbindung
	mit Zimt und Vanille – Komponenten rundet das Duftbild elegant ab.
	Der Gerbstoff ist angenehm weich in den Wein eingebunden.
	Alk. 13,5 %vol. Restzucker: 5,4 g/l Säure: 5,1 g/l

	Spätburgunder Qualitätswein trocken
	Weingut Kalkbödele Gebrüder Mathis
	Dezent würzige Aromen von Gewürznelke, Kirschfrucht, leichte Rostroten.
	Am Gaumen verschlossen, leicht würzig, Gerbstoff noch präsent.
	Alk. 13 %vol. Restzucker: 3,1 g/l Säure: 5,0 g/l

	Spätburgunder Qualitätswein trocken
	Weingut Otto Fischer/Heger
	Ein Wein mit einem klaren Sortencharakter und einem leichten Holzton.
	Alk. 11,5 %vol. Restzucker: 19,0 g/l Säure: 7,7 g/l

	Spätburgunder Qualitätswein trocken
	Weingut Kalkbödele Gebrüder Mathis
	Sattes Purpur; In der Nase intensiv, verhaltene Fruchtnote und Röstaromen.
	Am Gaumen, frischer Auftakt, filigran, noch verschlossen mit reifen Gerbstoffen,  nachhaltig
	Alk: 13,5 %vol. Restzucker: 1,0 g/l Säure: 5,0 g/l

	Spätburgunder Qualitätswein trocken
	Weingut Bercher/Burkheim
	Sattes Rubinrot ,dezente Vanille, Lakritze, Dörrpflaume und
	Sauerkirsche in der Nase. Würzig am Gaumen mit ausdruckstarken Tanninen
	Alk. 13,5%vol. Restzucker: 1,9 g/l Säure: 4,8 g/l
	0,75 LTR


	Appellation Médoc Contrôlée
	Assemblage aus Cabernet Sauvignon, Merlot und Cabernet Franc. Sattes Rubinrot;
	intensive Aromen von schwarzen Beerenfrüchten, Anklänge von Rauch, Kräutern,
	Paprika und Zeder; saftige Fruchtfülle
	feste Tanninstruktur, lang anhaltend; gutes Reifepotenzial; klassisch Médoc.

	Limeoux
	Der Capitelle der berühmten Domaine ist eine Assemblage aus Merlot,
	Malbec, Syrah und etwas Grenache. Dunkle granatrote Farbe von schöner
	Klarheit. Am Gaumen ist er geschmeidig. Rassiger, kräftiger, vollmundiger Wein.

	Ca del Bosco / Lombardia
	Die Reifung erfolgt 10 Monate in großen Eichenholzfässern und
	6 Monate im Barrique-Faß.
	Sein Aroma wird von der Duftnote der Pflaume bestimmt.

	Frescobaldi, Toscana
	Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc und Sangiovese.
	Er wurde während eines Jahres in französischen Barriques veredelt.
	Kräftiges Purpur, violette Reflexe. Köstliche schwarze Kirschen, Walderdbeeren
	und Himbeeren vereinen sich im Bukett mit Kaffee- und Kakaonoten. Im Gaumen
	weich und von einer schönen Wärme, mit ausgesprochen eleganten Tanninen
	ausgestatte aromatischer und intensive Abgang von ausgezeichneter Länge

	Tommasi / Veneto
	Konzentriertes Granatrot, feinwürzige Aromen von Kaffee, Tabak, Vanille
	und reifen schwarzen Beerenfrüchten, dazu ein Hauch von Bitterschokolade.
	Herzhafte Fruchtfülle im Mund, gute Tanninstruktur, anhaltend, nuancenreich.
	Ein klassischer Amarone aus gutem Hause!.

	Poggio Antico Montalcino / Toscana
	Er zeigt eine Vielfalt von Aromen und erhält durch die lange Zeit der
	Lagerung eine Harmonisierung von Säure, Aroma und Alkohol.
	Ein sehr kraftvoller Wein.
	0,75 LTR


	Vina Real
	Glänzendes Granatrot, würziger Duft von roten Beerenfrüchten, hinzu kommen
	Anklänge von Vanille, Kokos und leichte Rauchtöne,
	im Geschmack eine samtige Fülle, reifes Tannin mit eleganter Säurestruktur und
	Frische, ausgewogen und lang. Auf den Punkt gebracht!

	Ramos Pinto / Douro
	Helles Grenadine- Rot untermalt mit violetten Schatten.
	Buntes Potpourri aus reifen Aromen von Waldfrucht, Brombeeren, Kirschen
	und formalen Noten. Dezente Anflüge von Vanille, etwas Schokolade und
	rauchigen Note. Am Gaumen zeigt sich der Wein glatt und frisch mit einem
	eindrucksvollen, aromatischen Abgang.

	Errazuriz EstateE , Aconcagua Valley
	Intensives Granatrot, in der Nase feine Nuancen orientalischer Gewürze
	sowie pfeffrige und minzige Anklänge mit einer schönen Untermalung von
	Cassis und Granatapfel. Am Gaumen geschmeidig mit süßlichen Tanninen,
	im Abgang klingen Kaffee- und Röstaromen lange nach.


	Whiskykarte Jan 2014
	Islay
	Highland/ Speyside
	Isle of Sky
	Jamaika Rum


	Standartkarte Jan2014
	Feldsalatröschen mit lauwarm geräucherten*
	Entenbrustscheiben umlegt
	2010er Grauer Burgunder trocken
	Weingut Gretzmeier 0,10L

	***
	Tomatenschaumsuppe *
	mit gebratenem Seeteufelmedaillon
	2010er Chardonnay trocken
	Winzergenossenschaft Durbach 0,10L

	***
	Tranchiertes Kalbsfilet
	mit Gewürzsträuschen aromatisiert
	an Rosa-Pfeffersauce
	frischem Gemüse vom Markt und feinen Nudeln
	2009er Spätburgunder Rotwein trocken. „Alte Reben“
	Weingut Kalkbödele 0,10L

	***
	Blutorangensorbet
	im Campari-Orangenbad
	2011er Klingelberger Riesling Auslese
	Winzergenossenschaft Durbach 5cl

	als 4 - Gang - Menü 46, 00
	incl. Weinbegleitung 60,00
	*als 3 - Gang - Menü 38,00
	incl. Weinbegleitung 50,00

	Lassen Sie sich von uns verwöhnen
	Überraschungsmenü mit 6 Gängen
	Euro 58,00
	mit Blatt und Rohkostsalaten
	und geräucherten Entenbrustscheiben   9,80
	mit Stangenbrot
	an kleinem Salat
	an Kräuterschaum und Salzkartöffelchen
	Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce, Oliven und Kapern
	an Portweinsauce und glacierten Apfelspalten
	mit sautierter Riesengarnele
	und gebratenem Seeteufelmedaillon
	an Kräuterschaum
	mit sautierten Pilzen an Kerbelschaum
	mit Bratkartoffeln und grünem Salat
	mit hausgemachten Spätzle und grünem Salat
	Tagliatelle und grünem Salat
	an Grünem-Pfeffer-Cognacrahm
	jungem Gemüse und Kartoffelkroketten
	mit hausgemachten Spätzle und grünem Salat
	Prinzessbohnen und Pommes frites
	mit Champignons, Pfifferlinge, Rahmsauce
	hausgemachte Spätzle und Salatteller
	auf glacierten Kaiserschoten,
	grünem Spargel und Schupfnudeln
	Preiselbeerbirne
	Specksemmelknödel und Feldsalat
	auf cremigen Flageolets und Mais-Kartoffeltaler
	an Steinpilzrahm, Gemüse vom Markt und Tagliatelle
	mit Broccoli und Kartoffelkroketten
	mit Champignons und Pfifferlingen,
	Sauce Bearnaise Gemüse vom Markt,
	Kartoffelkroketten hausgemachte Spätzle und Pommes frites
	Blau oder Müllerin Art
	Petersilienkartoffeln und grünem Salat
	in Weißburgundersauce
	mit Blattspinat und Butternudeln
	auf Ratatouille
	und Risoleekartoffeln
	an Rieslingsauce
	mit Blattspinat und Butternudeln


	Standart September 2014.pdf
	Blattsalat mit gebratenem Schwarzwälder Schinken
	und gerösteten Walnüssen
	2013er Sauvignon blanc trocken
	Winzergenossenschaft Laufen 0,10L

	***
	Hokaidoschaumsüppchen mit Kürbiskernen
	2013er Chardonnay trocken
	Vinas del Vero, Somontano/Spanien 0,10L

	***
	Tranchierter Hirschkalbsrücken an Spätburgundersauce
	mit Brokkoli und Kartoffel- Mandelbällchen
	2009er Spätburgunder Rotwein Spätlese trocken.
	Weingut Behringer 0,10L

	***
	Tonkabohnencreme an Brombeerkompott
	2011er Klingelberger Riesling Auslese
	Winzergenossenschaft Durbach  5cl

	als 4 - Gang - Menü 48,00
	incl. Weinbegleitung 62,00

	*als 3 - Gang - Menü 40,00
	incl. Weinbegleitung 50,00

	Lassen Sie sich von uns verwöhnen
	Überraschungsmenü mit 6 Gängen
	Euro 58,00

	Weinkarte September 2014.pdf
	Offene Weine  0,25 ltr
	Qualitätswein trocken  5,50
	Kabinett lieblich, WG Durbach  5,50
	0,75 LTR

	Durbacher Plauelrain Klingelberger Qualitätswein trocken
	Winzergenossenschaft Durbach
	gehaltvolle, feine Frucht, mit harmonischer Säure
	Alk. 12%vol. Restzucker: 8,5 g/l Säure: 7,7 g/l

	Durbacher Plauelrain Klingelberger Kabinett
	Winzergenossenschaft Durbach
	frisch, spritzig, elegante Säure
	Alk. 11,5 %vol. Restzucker: 19,0 g/l Säure: 7,7 g/l

	Weingut Bercher Burkheim
	Leuchtendes helles Gelb, Intensives Fruchtbukett nach Birne,
	leichte Cassis und Aprikose. Unterstrichen von einer filigranen Säurestruktur
	Alk 12%vol, Restzucker 2,3g/l Säure 7,0 g/l

	Winzergenossenschaft Durbach
	Leuchtend goldgelb im Glas, besticht durch Aromen
	von Grapefruit, Stachelbeeren, Weinbergpfirsich und Ananas
	Herforagender Aperitif sowie ein exzelenter Begleiter zu süßen Desserts
	Alk. 10,5% vol, Restzucker, 97,4g/l, Säure 7,6g/l

	Weingut Bernhard Schätzle/Lehen
	Sechs Monate Reifelage auf der Feinhefe gaben diesem großen Wein
	ein facettenreiches Bukett und eine gelbgoldene Farbe
	Alk. 12%vol. Restzucker: 4,3 g/l Säure: 6,9 g/l

	Weingut Bercher Burkheim
	Helles Gold - Gelb mit grünen Reflexen. Frischer Duft nach Kräutern und Heu.
	Saftig, kraftvoll, langanhaltend, herber reszenter Abgang.
	Alk. 13,5%vol, Restzucker: 1,8 g/l, Säure: 6,4 g/l
	0,75 LTR


	Winzergenossenschaft Achkarren
	helles Gelb, spritzig leicht, Zitrusfrüchte, nussig mit zartem Schmelz
	Alk. 12,00%vol. Restzucker: 6,8 g/l Säure: 6,8 g/l

	Winzergenossenschaft Oberrotweil
	Aus über 20 Jahre alten Rebanlagen, Holzfassausbau
	Alk. 12,9%vol. Restzucker: 5,9 g/l Säure: 6,1 g/l

	Weingut Arnd Köbelin
	kräftiges Strohgelb mit silbernen Reflexen.
	Feine Walnussaromen, gelbfleischiger Apfel.
	Eine wunderbare Einheit aus Finesse, Kraft und Mineralität.
	Alk.13,0 % vol. Restzucker 3,5 g/l, Säure 6,1g/l

	Weingut Franz Herbster Kirchhofen
	Silber-grüne Farbe, Duft nach Haselnuss, Artischocke und etwas Banane.
	Der Geschmack ist vielschichtig, aufgebaut und besitzt fruchtige Nuancen.
	Alk 13,5 %Vol, Restzucker 2,1 g/l, Säure 6,2 g/l

	Weingut Bercher Burkheim
	Goldfarben. Feine Frucht und Holznoten. Vanille, Melone.
	Frisches jedoch lang anhaltendes Geschmackserlebniss
	Alk. 13%vol. Restzucker: 2,0 g/l Säure: 6,6 g/l

	Winzergenossenschaft Durbach
	Blasses Zartgold und ein exotisches Fruchtbukett sowie Minze, Nessel,
	Eucalyptus, Mango und Honigmelone.
	Weine aus der Lage Steinberg sind besonders ausdrucksstark und haben ihren
	ganz eigenen, unverkennbaren Charakter. Sehr beerige, würzige und intensiv
	mineralische Weine sind das Ergebnis eines speziellen Mikroklimas dieser
	Durbacher Premium-Lage.
	Alk. 14%vol. Restzucker: 5 g/l Säure: 6,6 g/l
	0,75 LTR


	Winzergenossenschaft Durbach
	Aus roten Trauben weissgekeltert, besticht dieser Blanc de Noir nicht
	durch seine strohgelbe Farbe und einen herrlich frischen Duft. Seine belebenden
	Apfel-Zitrus-Aromen erfrischen wie Gletschereis. Ein junger und sehr eleganter
	Sommer- und Terrassenwein.
	Alk. 12%vol. Restzucker: 7,1 g/l Säure: 6,4 g/l

	Weingut Bernhard Schätzle/Lehen
	Dichte, aromenreiche Spätlese mit einem Bukett wie von Wildrosen,
	Ein Hauch reifer Litschi im Nachklang.
	Alk. 12,5 %vol. Restzucker: 20,0 g/l Säure: 4,5 g/l

	Qualitätswein
	Winzergenossenschaft Laufen
	Ein Bouquet von Heckenrosen und reifen gelbfleischigen Früchten kommt
	der Nase entgegen. Die Frische vom Riesling und die feine
	Duftigkeit des Gewürztraminers umschmeicheln den Gaumen.
	Alk. 12,0 %vol. Restzucker: 18,8 g/l Säure: 5,4 g/l

	Winzerverein Oberrotweil
	Lachsfarben. Frische, fruchtige Art mit einer eleganten Säure, lang
	anhaltend im Abgang durch seine feingliedrige Art.
	Alk. 12,5%vol, Restzucker 5,7g/l, Säure5,6g/l
	0,75 LTR


	Qualitätswein feinherb – im Stückfass gereift
	Weingut Franz Herbster Kirchhofen
	Der Duft erinnert an rote Beeren, Gewürznelke und etwas Mokka.
	Der Ausklang ist von zartem Gerbstoff geprägt. 12 Monate im Eichenholzfass
	Alk 13,0 % Vol, Restzucker 7,2 g/l Säure 5,1 g/l

	Winzergenossenschaft Durbach
	Kräftiger, vollmundiger Burgunder mit feinem Duft nach dunklen Beerenfrüchten.
	Rubinrot und fein herb im Geschmack.  12 monatige Reife im großen Holzfass
	Alk 14%vol. Restzucker: 3,8 g/l Säure: 5,4 g/l

	Weingut Arnd Köbelin
	Dezenter Röstaromatik, feiner Kirschnote, dunkler Beeren-frucht, saftig
	weichen Tanninen und erfrischender Säure
	Alk 13,5 % vol, Restzucker 2,8 g/l, Säure 4,9 g/l

	Spätburgunder Kabinett trocken
	Weingut Bercher, Burkheim
	Klare Burgunderaromen, gute Struktur, überaus elegant mit feinen Tanninen
	Alk. 13%vol. Restzucker: 2,1 g/l Säure: 4,7 g/l

	Weingut Bernhard Schätzle, Lehen
	Traditionelle Maischegärung, zartes Tannin und beerige Fruchttöne.
	Alk 14,5%vol; Restzucker 3,2g/l; Säure 4,2g/l.

	Qualitätswein trocken
	Winzergenossenschaft Oberrotweil
	Kräftige Noten von Rauch und Leder, pfeffrige Noten nach Paprika und Eukalyptus
	welche von zarten Cassisnoten eingebettet sind.
	Alk. 14 %vol. Restzucker: 5 g/l Säure: 4,3 g/l

	Qualitätswein trocken
	Winzergenossenschaft Laufen
	Ein Duftbild von dunkler Schokolade, Amarena-Kirschen. Leicht würzige
	Komponenten, die an Nelke erinnern und ein Hauch von Kaffee.
	Lassen diesen grandiosen Wein lange enden.
	Alk. 13,5 %vol. Restzucker: 6,4 g/l Säure: 6,9 g/l
	0,75 LTR


	Qualitätswein trocken
	Weingut Alfred Hercher Waltershofen
	Ein vielschichtiger, würziger Rotwein mit Erinnerungen an Vanille,
	roten Waldfrüchten und einer dezenten Note von Paprika und Pfeffer.
	Alk: 12,5 % vol. Restzucker: 2,1 g/l. Säure: 5 g/l.

	Spätburgunder Qualitätswein trocken
	Winzergenossenschaft Laufen
	Deutliche Kirsch und Brombeeraromen. Die Holznote in Verbindung
	mit Zimt und Vanille – Komponenten rundet das Duftbild elegant ab.
	Der Gerbstoff ist angenehm weich in den Wein eingebunden.
	Alk. 13,5 %vol. Restzucker: 5,4 g/l Säure: 5,1 g/l

	Spätburgunder Qualitätswein trocken
	Weingut Kalkbödele Gebrüder Mathis
	Dezent würzige Aromen von Gewürznelke, Kirschfrucht, leichte Rostroten.
	Am Gaumen verschlossen, leicht würzig, Gerbstoff noch präsent.
	Alk. 13 %vol. Restzucker: 3,1 g/l Säure: 5,0 g/l

	Spätburgunder Qualitätswein trocken
	Weingut Kalkbödele Gebrüder Mathis
	Sattes Purpur; In der Nase intensiv, verhaltene Fruchtnote und Röstaromen.
	Am Gaumen, frischer Auftakt, filigran, mit reifen Gerbstoffen, nachhaltig
	Ein klassischer Spätburgunder
	Alk: 13,5 %vol. Restzucker: 1,0 g/l Säure: 5,0 g/l

	Sasbach Limburger Spätburgunder Qualitätswein trocken
	Weingut Bercher/Burkheim
	Sattes Rubinrot ,dezente Vanille, Lakritze, Dörrpflaume und
	Sauerkirsche in der Nase. Würzig am Gaumen mit ausdruckstarken Tanninen
	Alk. 13,5%vol. Restzucker: 1,9 g/l Säure: 4,8 g/l
	0,75 LTR


	Sepp Moser /Kremstal&Neusiedlersee
	40% Blauer Zweigelt, 40% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon, unfiltriert!
	schwarz-rotes Gewand; Cassis, Brombeeren- und Röstaromatik in der Nase
	am Gaumen kräftig und gleichzeitig elegant; lang anhaltendes, straffes Finish

	Sepp Moser /Kremstal&Neusiedlersee
	Schwarzroter Glanz; reife Holunder- und Kirschfrucht, unterlegt
	mit einem Hauch Lakritze; am Gaumen würzig, korpulent mit
	saftigen Tanninen; und doch mit straffer Struktur und leicht salziger
	Mineralik; lang anhaltender Nachhall.

	Selle&Mosca/Sardinien
	Sehr ausdrucksvoll und elegant mit zarten Vanillenoten ist dieser Riserva
	im Geschmack samtig, trocken und harmonisch.

	Frescobaldi, Toscana
	Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc und Sangiovese.

	Ca del Bosco / Lombardia
	Die Reifung erfolgt 10 Monate in großen Eichenholzfässern und
	6 Monate im Barrique-Faß.

	Tommasi / Veneto
	Konzentriertes Granatrot, feinwürzige Aromen von Kaffee, Tabak, Vanille
	und reifen schwarzen Beerenfrüchten, dazu ein Hauch von Bitterschokolade.

	Poggio Antico Montalcino / Toscana
	Er zeigt eine Vielfalt von Aromen und erhält durch die lange Zeit der
	Lagerung eine Harmonisierung von Säure, Aroma und Alkohol.
	Ein sehr kraftvoller Wein.
	0,75 LTR


	Appellation Médoc Contrôlée
	Assemblage aus Cabernet Sauvignon, Merlot und Cabernet Franc. Sattes Rubinrot;
	intensive Aromen von schwarzen Beerenfrüchten, Anklänge von Rauch, Kräutern,
	Paprika und Zeder; saftige Fruchtfülle
	feste Tanninstruktur, lang anhaltend; gutes Reifepotenzial; klassisch Médoc.

	Limeoux
	Der Capitelle der berühmten Domaine ist eine Assemblage aus Merlot,
	Malbec, Syrah und etwas Grenache. Dunkle granatrote Farbe von schöner
	Klarheit. Am Gaumen ist er geschmeidig. Rassiger, kräftiger, vollmundiger Wein.

	Vina Real
	Glänzendes Granatrot, würziger Duft von roten Beerenfrüchten, hinzu kommen
	Anklänge von Vanille, Kokos und leichte Rauchtöne,
	im Geschmack eine samtige Fülle, reifes Tannin mit eleganter Säurestruktur und
	Frische, ausgewogen und lang. Auf den Punkt gebracht!

	Ramos Pinto / Douro
	Helles Grenadine- Rot untermalt mit violetten Schatten.
	Buntes Potpourri aus reifen Aromen von Waldfrucht, Brombeeren, Kirschen
	und formalen Noten. Dezente Anflüge von Vanille, etwas Schokolade und
	rauchigen Note. Am Gaumen zeigt sich der Wein glatt und frisch mit einem
	eindrucksvollen, aromatischen Abgang.

	Errazuriz EstateE , Aconcagua Valley
	Intensives Granatrot, in der Nase feine Nuancen orientalischer Gewürze
	sowie pfeffrige und minzige Anklänge mit einer schönen Untermalung von
	Cassis und Granatapfel. Am Gaumen geschmeidig mit süßlichen Tanninen,
	im Abgang klingen Kaffee- und Röstaromen lange nach.





